










БУРРАТА
свежий сыр из молока буйволицы с вялеными
томатами, микс салатом, соусом песто
и бальзамическим кремом

150 

590 ф



ФИЛЕ СЕЛЬДИ
с тостами из Бородинского хлеба, 
картофелем и горчичным соусом

120/70/40/30/30 

290 ф

ДОМАШНИЙ ХОЛОДЕЦ
ИЗ 3-Х ВИДОВ МЯСА
200/30 

190 ф

3 ВИДА САЛА
с тостами из Бородинского хлеба,
луком, горчицей и хреном

100/80/30/20 

360 ф

НЕЖНЫЙ ПАШТЕТ
ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ
с тостами из пшеничного багета

140/80 

180 ф

ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ



СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
ассорти итальянских сыров: камамбер, монтазио, качотта, пармезан.
Подаётся с палочками костини, мёдом и апельсиновыми чипсами

160/15/15/5 

640 ф



МОЦАРЕЛЛА С ТОМАТАМИ
с микс салатом и соусом песто
из вяленых томатов

190

430 ф

АССОРТИ МЯСНОЕ
буженина, телячий язык, куриный рулет,
филе индейки из коптильни ресторана

200/30

590 ф

320 ф



БЛИНЧИК
С КАПУСТОЙ И ЯЙЦОМ
подаётся со сметаной

100/15

90 ф

БЛИНЧИК
С ФЕРМЕРСКИМ
ТВОРОГОМ
подаётся со сметаной

100/15

110 ф

БЛИНЧИК С СОЧНЫМ
МЯСОМ И ЯЙЦОМ
подаётся со сметаной

100/15

130 ф

БЛИНЧИКИ
Цена указана за 1 шт.

30

40 ф



СЫРНИКИ «ЛЮБИМЫЕ»
подаются со сметаной

130/30

210 ф

ДРАНИКИ
КАРТОФЕЛЬНЫЕ
подаются со сливочно-грибным соусом

150/100

260 ф

КУРИНЫЙ ЖУЛЬЕН
С ГРИБАМИ
запечённый под сырной корочкой

200

350 ф

ЧЕСНОЧНЫЕ ГРЕНКИ
подаются с сырно-чесночным соусом

150/30

290 ф

ШАВЕРМА С КУРИЦЕЙ
В ЛАВАШЕ
250

360 ф

ХРУСТЯЩАЯ ТРЕСКА,
ОБЖАРЕННАЯ В ТЕМПУРЕ
подаётся с соусом тартар

140/30

390 ф



САЛАТ ОЛИВЬЕ
с колбасой и домашним майонезом

200

270 ф

СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ
200

220 ф

САЛАТ ГРЕЧЕСКИЙ
230

320 ф

САЛАТЫ

САЛАТ С СЫРНЫМИ
КОЛБАСКАМИ
из коптильни ресторана, печёным
картофелем, соусом из вяленых
томатов и трюфельным маслом

190

310 ф

САЛАТ С ТОМЛЁНОЙ
ИНДЕЙКОЙ КОНФИ
картофелем, томатами, красным луком
и горчичным соусом

220

330 ф



САЛАТ С КАЛЬМАРОМ
с яйцом, свежим огурцом, зелёным
луком и сметаной

200

390 ф

САЛАТ С ОПАЛЁННЫМ
РОЛЛОМ ИЗ ЛОСОСЯ
с микс салатом, дайконом, томатами
черри, соусом терияки и спайси соусом

200

490 ф

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С
ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ
170

530 ф

САЛАТ ЦЕЗАРЬ
С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ
200

450 ф

САЛАТ С ТЁПЛЫМИ
ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ
томатами, сливочным сыром, соусом
сладкий Чили, базиликом, мятой, кинзой

230

410 ф



МАРГАРИТА 
сыр Моцарелла

300

260 ф
500 

460 ф

ПЕППЕРОНИ
салями

300

260 ф
500 

460 ф

Дополнительно к пицце
можно заказать:

СЫР ПАРМЕЗАН
СЫР МОЦАРЕЛЛА
СОУС ПЕСТО
50

70 ф

ПРОШУТТО ФУНГИ 
ветчина, грибы

300

270 ф
500 

470 ф

ФИРМЕННАЯ 
домашние колбаски

300

270 ф
500 

470 ф

ПИЦЦА
ПРИ ЗАКАЗЕ

ПИЦЦЫ
«С СОБОЙ»

СКИДКА 10%



КВАТРО ФОРМАДЖИ
моцарелла, пармезан, качотта, горгонзолла

основа на Ваш выбор: томатный соус 
или соус маскарпоне

300

280 ф
500

480 ф

АНГУИЛЛА ДИ МАРЕ
копчёный угорь, листья кинзы,
кунжут, соус маскарпоне, соус унаги

300

290 ф
500

490 ф

ПОЛО ПЕСТО
нежное куриное филе, грибы,
маслины, моцарелла, соус песто,
томатный соус

300

280 ф
500

480 ф

ТАКЧИНО
филе индейки из коптильни
ресторана, шампиньоны, 
трюфельное масло, соус маскарпоне

300

290 ф
500

490 ф



БУЛЬОН КУРИНЫЙ 
С ДОМАШНЕЙ ЛАПШОЙ
300

240 ф

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ
С ТЫКВЕННЫМИ
СЕМЕЧКАМИ
300

250 ф

БОРЩ КЛАССИЧЕСКИЙ
С ГОВЯДИНОЙ
300

290 ф

СУП С ЛИСИЧКАМИ
И КОПЧЁНЫМ СУЛУГУНИ
300

320 ф

НОРВЕЖСКИЙ
СЛИВОЧНЫЙ СУП С ФИЛЕ
ФОРЕЛИ И ТРЕСКИ
300

410 ф

СОЛЯНКА
СБОРНАЯ МЯСНАЯ
300

350 ф

СУПЫ



КОТЛЕТЫ

КОТЛЕТЫ КУРИНЫЕ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
подаются со сметаной

130/200/30

340 ф

КОТЛЕТЫ РЫБНЫЕ
ИЗ ФИЛЕ ТРЕСКИ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
подаются с соусом тартар

130/200/30

420 ф

КОТЛЕТЫ ДОМАШНИЕ
ИЗ 3-Х ВИДОВ МЯСА С
ЖАРЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ
подаются со сметаной

130/200/30

370 ф

КОТЛЕТЫ ПО-КИЕВСКИ
С РИСОМ ЖАСМИН
подаётся с брусничным соусом

160/150/30

390 ф

КОТЛЕТА ПОЖАРСКАЯ
С ЖАРЕНЫМ
КАРТОФЕЛЕМ
подаётся с соусом из белых грибов

130/180/30

380 ф



ПЕЛЬМЕНИ РЫБНЫЕ
С ФИЛЕ МУРМАНСКОЙ
ТРЕСКИ
подаются со сметаной

150/30

210 ф

ПЕЛЬМЕНИ КУРИНЫЕ
подаются со сметаной

150/30

250 ф

ПЕЛЬМЕНИ
С НАЧИНКОЙ ИЗ
3-Х ВИДОВ МЯСА
подаются со сметаной

150/30

290 ф

60 ф

30 ф

30 ф

ПЕЛЬМЕНИ
Обжариваются по желанию



ВАРЕНИКИ
С ФЕРМЕРСКИМ
ТВОРОГОМ
подаются со сметаной

200/30

220 ф

ВАРЕНИКИ С ВИШНЕЙ
подаются со сметаной

200/30

260 ф

ВАРЕНИКИ
С КАРТОФЕЛЕМ
И БЕКОНОМ
с золотистым луком и хрустящим
беконом. Подаются со сметаной

200/30/30

280 ф

ВАРЕНИКИ
Обжариваются по желанию



ФИЛЕ ПАЛТУСА
с томатами черри конфи, брокколи, 
чёрной икрой из водорослей.
Подаётся с соусом Белое вино

230

650 ф

ФИЛЕ РУЧЬЕВОЙ
РАДУЖНОЙ ФОРЕЛИ
подаётся со сливочным соусом
и икрой масаго

160/30

710 ф

СТЕЙК ИЗ СУДАКА
на выбор: на пару или жареный.
Подаётся с соусом Белое вино

150/30 

520 ф

СТЕЙК ИЗ ПАЛТУСА
подаётся с соусом Белое вино

200/30

690 ф

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ
подаётся с соусом Белое вино

140/30

790 ф

ФИЛЕ ТРЕСКИ ПО-ПОЛЬСКИ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
140/200/30 

540 ф

РЫБА



СТЕЙК STRIPLOIN
ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ

450 ф

К БЛЮДУ
РЕКОМЕНДУЕМ

ГАРНИРЫ
И СОУСЫ

МРАМОРНОЕ
МЯСО



ПОДКОПЧЁННАЯ ГРУДИНКА
ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ
с мятым картофелем и сырным соусом

100/120/50/30

530 ф

АССОРТИ МИНИ-БУРГЕРОВ
Бургер с мраморной говядиной и соусом  барбекю

Бургер с куриным бедром, маринованным в карри, 
и с соусом чимичурри

Бургер с обжаренной треской и соусом тартар

150/110/110

550 ф

БУРГЕР С КОТЛЕТОЙ
ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ
на булочке бриошь, с сыром чеддер,
овощами, соусом барбекю и картофелем фри

300 

490 ф



КУРИНАЯ ГРУДКА
НА ГРИЛЕ
С ОВОЩНЫМ СОТЕ
подаётся со сливочным соусом
и маслом шалфея

160/120 

420 ф

МЯСО, ПТИЦА И ПАСТА

СВИНОЙ ШНИЦЕЛЬ
ПО-ВЕНСКИ В ХРУСТЯЩЕЙ
ПАНИРОВКЕ
подаётся с сырно-чесночным соусом

200/30 

390 ф

УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
подаётся с брусничным соусом

180/200/30 

550 ф

СПАГЕТТИ КАРБОНАРА
250 

450 ф

БЕФСТРОГАНОВ
из мраморной говядины с шампиньонами
и сливочно-томатным соусом

200/200/10/10 

510 ф

НЕЖНЫЙ ТЕЛЯЧИЙ
ЯЗЫК С ЛАЗАНЬЕЙ
из сыра Сулугуни в соусе из белых
грибов и трюфельным ароматом

250 

610 ф



ГАРНИРЫ

ОВОЩИ НА ПАРУ
брокколи, цветная капуста,
оливковое масло, петрушка

150

180 ф

ОВОЩИ НА МАНГАЛЕ
баклажан, томаты, паприка,
шампиньоны, стебель сельдерея,
красный лук, перец чили

150

290 ф

РИС С СОЕВЫМ СОУСОМ
И ОВОЩАМИ ВОК
190

150 ф

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ
200

160 ф

КАРТОФЕЛЬ ЖАРЕНЫЙ
С ВЕШЕНКАМИ
170/30

210 ф

КАРТОФЕЛЬ ФРИ
160/30

190 ф







КОЛБАСКА КУРИНАЯ
из куриного филе.
Подаётся с горчицей

100/15

150 ф

ЦЫПЛЁНОК ПО-СУХУМСКИ
ЗАПЕЧЁННЫЙ НА МАНГАЛЕ
С ВОСТОЧНЫМИ СПЕЦИЯМИ
подаётся с соусом Сацебели

310/30

540 ф

ПОДКОПЧЁННАЯ
КОЛБАСКА С СЫРОМ
из свинины и говядины.
Подаётся с горчицей

100/15

150 ф

КОЛБАСКА ВЕНСКАЯ
из свинины.
Подаётся с горчицей

100/15

150 ф

КОЛБАСКА
ТЮРИНГСКАЯ
из свинины и говядины.
Подаётся с горчицей

100/15

150 ф

АССОРТИ КОЛБАСОК
4-Х ВИДОВ
Подаются с горчицей

400/30

550 ф

БЛЮДА
НА МАНГАЛЕ

Цена указана за 1 шт.

1

1
3

4

2

3

2

4

5

ИЗГОТОВЛЕНЫ
ПО НАШЕМУ

ФИРМЕННОМУ
РЕЦЕПТУ



БАВАРСКАЯ
СВИНАЯ РУЛЬКА
подаётся с квашеной капустой
и дижонской горчицей

900/300/50

900 ф

КОПЧЁНЫЕ
СВИНЫЕ РЁБРЫШКИ
подаются с соусом Сацебели

200/30

530 ф

БЛЮДА ИЗ
КОПТИЛЬНИ

Блюдо на 2 персоны



КУРИНОЕ ФИЛЕ
180/100/50/30/30

410 ф

СВИНАЯ ШЕЯ
180/100/50/30/30

510 ф

МЯКОТЬ ЯГНЁНКА
160/100/50/50/30

730 ф

ЛЮЛЯ-КЕБАБ

ШАШЛЫК

1

2

3

4

5

4

5

3

ЛЮЛЯ-КЕБАБ
ИЗ КУРИНОГО ФИЛЕ
160/100/50/50/30

390 ф

Все шышлыки подаются с картофелем,
запечённым на углях с чесночным

маслом и зеленью, с маринованным
луком, лавашем и соусом Сацебели

ЛЮЛЯ-КЕБАБ
ИЗ БАРАНИНЫ
подаётся с  соусом Мацони

160/100/50/50/30

590 ф

1

2



8

7

9

10

11

12

КУРИНОЕ БЕДРО
175/100/50/30/30

430 ф

ТЕЛЯТИНА
140/100/50/50/30

740 ф

СЕМЕЧКИ ЯГНЁНКА
175/100/50/30/30

580 ф

9

10

8

СВИНИНА
ПО-АБХАЗСКИ
175/100/50/30/30

470 ф

КАРЕ ЯГНЁНКА
НА ШАМПУРЕ
175/100/50/30/30

760 ф

12

11

7 ОВОЩИ НА МАНГАЛЕ
баклажаны, томаты, паприка,
шампиньоны, стебель сельдерея,
красный лук, перец Чили

150

290 ф



РУЛЕТИКИ ИЗ КУРИНОГО
ФИЛЕ С БЕКОНОМ
с маринованным луком и лавашем.
Подаются с домашней аджикой

150/50/30/30

410 ф

СТЕЙК ИЗ КАЛЬМАРА
НА ГРИЛЕ
подаётся с запечённым картофелем,
со свежим огурцом и соусом тартар

250/30/15

540 ф

СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ
НА ГРИЛЕ
подаётся с соусом Сацебели

200/30

490 ф

СТЕЙК ИЗ МОРСКОЙ
РАДУЖНОЙ ФОРЕЛИ
ПО-СУХУМСКИ
подаётся с соусом Белое вино и лимоном

180/30/10

690 ф

БЛЮДА
НА ГРИЛЕ



САДЖ ПО-СУХУМСКИ
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ
570

1520 ф

САДЖ ПО-КАРСКИ
ИЗ БАРАНИНЫ
600

1650 ф

САДЖ СОХРАНЯЕТ
ВАШЕ БЛЮДО

ТЁПЛЫМ
В ТЕЧЕНИЕ

ЧАСА

Блюдо на 2 персоны

Ассорти шашлыков на ваш выбор,
по желанию, подаётся на разогретом садже.

САДЖ ПО-ВОСТОЧНОМУ
ИЗ КУРИЦЫ С ОВОЩАМИ
800

990 ф







ЗАКУСКИ

ХРУСТЯЩИЙ ЦЫПЛЁНОК
С ИМБИРЁМ И КАРРИ
250

410 ф

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ
В ХРУСТЯЩЕЙ ТЕМПУРЕ
И СОУСЕ ВАСАБИ
150

470 ф

ГИГАНТСКИЕ МИДИИ
КИВИ, ЗАПЕЧЁННЫЕ
С СЫРОМ И СПАЙСИ
СОУСОМ 
200

520 ф



СУП

ПРЯНЫЙ СУП ТОМ ЯМ
с листьями лайма, стеблем
лемонграсса, корнем галангала
и тигровыми креветками.
Подаётся с рисом

350/80

490 ф



Классические

ЧУКА

КРЕВЕТКА

ЛОСОСЬ

ТУНЕЦ

УГОРЬ

КРАБ

40

40

40

40

40

40

90 ф

130 ф

130 ф

150 ф

160 ф

160 ф

Острые

КРЕВЕТКА

ЛОСОСЬ

ТУНЕЦ

УГОРЬ

КРАБ

50

50

50

50

50

140 ф

140 ф

160 ф

170 ф

170 ф

Запечённые

КРЕВЕТКА

ЛОСОСЬ

ТУНЕЦ

УГОРЬ

КРАБ

50

50

50

50

50

150 ф

150 ф

170 ф

180 ф

180 ф

СУШИ



РОЛЛЫ
ЗАПЕЧЁННЫЙ РОЛЛ
С КРАБОМ, УГРЁМ
И СЫРОМ ФИЛАДЕЛЬФИЯ
С ИКРОЙ МАСАГО ПОД
СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА
190

470 ф

ХРУСТЯЩИЙ РОЛЛ
В ТЕМПУРЕ С ЛОСОСЕМ,
КРЕВЕТКОЙ, СЫРОМ
ФИЛАДЕЛЬФИЯ, СОУСОМ
ВАСАБИ И СОУСОМ УНАГИ
200

480 ф

РОЛЛ ФИЛАДЕЛЬФИЯ
С УГРЁМ
190

490 ф

ФИРМЕННЫЙ РОЛЛ БЕЗ РИСА
С ТУНЦОМ, КРАБОМ, КРЕВЕТКАМИ,
ИКРОЙ ТОБИКО И СОУСОМ УНАГИ
200

570 ф

ЗАПЕЧЁННЫЙ РОЛЛ
С КРАБОМ, ЛОСОСЕМ,
ТУНЦОМ И СЫРОМ
ФИЛАДЕЛЬФИЯ
220

580 ф

РОЛЛ ФИЛАДЕЛЬФИЯ
С ЛОСОСЕМ
200

590 ф







ДОМАШНИЙ АЙРАН
прохладительный кисломолочный
напиток по фирменному рецепту
нашего шеф-повара

200

150 ф

СОЛЕНЬЯ ИЗ БОЧКИ
чеснок, солёные огурчики, зелёные
томаты, острый стручковый перец,
черемша, капуста по-грузински

250

310 ф

АССОРТИ ДОМАШНИХ
СЫРОВ
Имеретинский, копчёный Сулугуни, 
Чечил, Сулугуни, грецкий орех

200/30

410 ф

ЖАРЕНЫЙ СУЛУГУНИ
С ТОМАТАМИ
подаётся с брусничным соусом

200/30

370 ф

РУЛЕТИКИ
ИЗ БАКЛАЖАНОВ
С ГРЕЦКИМИ ОРЕХАМИ
160

390 ф

РУЛЕТИКИ ИЗ
БАКЛАЖАНОВ С СЫРОМ
СУЛУГУНИ И ЧЕСНОКОМ
160

390 ф

ЗАКУСКИ



САЛАТ ТБИЛИСУРИ
буженина, капуста по-грузински,
красная фасоль, отварной картофель,
зелень, домашний майонез

170

280 ф

САЛАТ ПО-ГРУЗИНСКИ
огурцы, томаты, перец, лук,
грецкий орех, грузинские специи

200

310 ф

САЛАТ ГЕНАЦВАЛЕ
обжаренные ломтики куриного филе, 
грибы, маринованный лук, сыр Сулугуни,
болгарский перец, специи

180

320 ф

САЛАТ ТАШКЕНТ
отварная говядина, дайкон, луковые
чипсы, яйцо, домашний майонез

180

330 ф

САЛАТ ЧИТО-ГВРИТО
ломтики отварной говядины,
томаты черри, листья салата,
сливочно-медовая заправка

200

380 ф

САЛАТ УЗБЕКИСТАН
говяжий язык, дайкон,
маринованный огурец, яйцо,
сливочный хрен, майонез

180

350 ф

САЛАТЫ



ХИНКАЛИ С НАЧИНКОЙ
ИЗ БАРАНИНЫ
подаются с соусом Мацони

90/10

85 ф

ХИНКАЛИ С НАЧИНКОЙ
ИЗ 3-Х ВИДОВ МЯСА
подаются с соусом Мацони

90/10

85 ф

ХИНКАЛИ
РУЧНАЯ
ЛЕПКА!

Обжариваются по желанию.
Цена указана за 1 шт.



МАЙДА МАНТЫ
С НАЧИНКОЙ ИЗ МЯКОТИ
ЯГНЁНКА И КАРТОФЕЛЯ
подаются со сметаной

80/10

90 ф / шт. 

МАНТЫ ПО-УЗБЕКСКИ
С НАЧИНКОЙ
ИЗ ФИЛЕ БАРАНИНЫ
И ЖАРЕНОГО ЛУКА
подаются с соусом Сацебели

80/10

110 ф / шт. 

ПЕЛЬМЕНИ КУРЗЕ
РУЧНОЙ ЛЕПКИ
плетёные пельмени с пряной
начинкой из баранины и телятины.
Подаются со сметаной

на выбор жареные или отварные

150/30

320 ф

ХАНУМ МАНТЫ
рулет из тонкого теста с фаршем
из ягнёнка и лука.
На пару, подаётся с домашним лечо
и сметаной

180/30

380 ф

РУЧНАЯ
ЛЕПКА!

МАНТЫ И ПЕЛЬМЕНИ



ПЕЛЬМЕНИ КУРЗЕ
РУЧНОЙ ЛЕПКИ
С БУЛЬОНОМ
с мясом молодого барашка, свежей
зеленью и восточными специями

300

290 ф 

КЮФТА-БОЗБАШ
бульон с тефтелями из говядины

300

320 ф 

ХАРЧО
суп из говядины
с грузинскими приправами

300

380 ф 

ШУРПА
традиционный узбекский суп
из баранины с овощами
и восточными специями

300

350 ф 

ЛАГМАН
суп из филе баранины
с домашней лапшой и овощами.
Подаётся с острой аджикой

300/30

430 ф 

ЧАНАХИ
суп из баранины с баклажанами,
картофелем, болгарским перцем

300

410 ф 

СУПЫ



САМСА С АРОМАТНОЙ
НАЧИНКОЙ ИЗ
АДЫГЕЙСКОГО СЫРА
И ЗЕЛЕНИ
70

90 ф 

САМСА КРЫМСКАЯ
С КУРИЦЕЙ
70

110 ф 

САМСА С СОЧНЫМ
МЯСОМ МОЛОДОГО
БАРАШКА
70

120 ф 

САМСА АССОРТИ
ИЗ 3-Х ВИДОВ
210

320 ф 

ЧЕБУРЕК С КУРИЦЕЙ
подаётся с соусом Сацебели

100/30

95 ф 

ЧЕБУРЕК С БАРАНИНОЙ
подаётся с соусом Сацебели

100/30

130 ф 

ЧЕБУРЕК С СЫРОМ
подаётся с соусом Сацебели

100/30

115 ф 

САМСА

ЧЕБУРЕК

Узбекские пирожки
из слоёного теста / 1 шт.

Цена указана за 1 шт.

1

1
2

2

3

3



АЧМА С СЫРОМ
многослойный пирог из слоёного
теста с соусом Мацони

240/50

270 ф 

ХАЧАПУРИ 
ПО-ГУРИЙСКИ
закрытый пирог с домашним сыром
и рубленым яйцом

340

310 ф 

ХАЧАПУРИ
ПО-АДЖАРСКИ
лодочка из пышного теста
с Имеретинским сыром,
сыром Сулугуни и яйцом

300

420 ф 

ХАЧАПУРИ 
СО ШПИНАТОМ
круглый пирог со шпинатом,
Имеретинским сыром и сыром Сулугуни

500

360 ф 

ХАЧАПУРИ И АЧМА
ПРИ ЗАКАЗЕ
ХАЧАПУРИ
«С СОБОЙ»

СКИДКА 15%



СЛОЁНЫЙ ХАЧАПУРИ
С СЫРОМ
пирог из слоёного теста с Имеретинским
сыром и сыром Сулугуни

250

390 ф 

ХАЧАПУРИ 
С КОПЧЁНЫМ СУЛУГУНИ
пирог со слайсами копчёного сыра Сулугуни
и Имеретинским сыром

500

410 ф 

ХАЧАПУРИ
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ
пирог с Имеретинским сыром 
и сыром Сулугуни, запечённым
до золотистой корочки

500

430 ф 

ХАЧАПУРИ 
ПО-ИМЕРЕТИНСКИ
пирог с Имеретинским сыром
и сыром Сулугуни

500

420 ф 



КОВУРМА ЛАГМАН
ароматная баранина с домашней
лапшой, овощами и яйцом

260/40

410 ф 

СУДАК С ОВОЩАМИ
филе судака, лук, баклажаны,
картофель, томаты, запечённые
под золотистой сырной корочкой

350

520 ф 

ТЕЛЯТИНА САЛХИНО
телячья вырезка, вешенки,
жареный лук, сыр Сулугуни, зелень,
специи, сметанный соус

250

550 ф 

ОДЖАХУРИ
жареная свинина, картофель, чеснок,
лук, грузинские приправы, зелень.
Подаётся с соусом Сацебели

300/30

490 ф 

ГУШТ САЙ
ломтики говядины, обжаренный в воке
с овощами и пряными специями

250

460 ф 

ГОРЯЧЕЕ



ЧУНТАК
куриное филе, фаршированное белыми грибами, жареным луком и сыром
Сулугуни. Подаётся с сырно-чесночным соусом

250/30

390 ф 

УЧПАНДЖА
мясо молодого ягнёнка. Подаётся на лепёшке патыр из слоёного теста
с маринованным луком и соусом Сацебели

250/150/50/30

790 ф 

ДОЛМА
С БАРАНИНОЙ
виноградные листья
с начинкой из баранины, специи.
Подаётся с соусом Мацони

200/30

450 ф 

ДОЛМА
С ГОВЯДИНОЙ
виноградные листья
с начинкой из говядины, специи.
Подаётся с соусом Мацони

200/30

460 ф 

ПЛОВ

ПЛОВ ПО-ЧАЙХАНСКИ
ферганский плов с курицей,
белым рисом Девзира, изюмом
и восточными специями

300/50

380 ф 

НА КОМПАНИЮ 5-6 ЧЕЛ.
1500/250/5

1900 ф 

ПЛОВ ПАЛОВХОН ТУРА
ароматная баранина с элитным
красным рисом Девзира и овощами

300/50

480 ф 

НА КОМПАНИЮ 5-6 ЧЕЛ.
1500/250/5

2400 ф 



ХЛЕБ И СОУСЫ

ТАР-ТАР
30

60 ф 

ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ
30

60 ф 

САЦЕБЕЛИ
30

60 ф 

ХРУСТЯЩИЕ СЛОЁНЫЕ
ПАЛОЧКИ С МАКОМ
50

70 ф 

ХРУСТЯЩИЕ СЛОЁНЫЕ
ПАЛОЧКИ С КУНЖУТОМ
50

80 ф 

ХРУСТЯЩИЕ СЛОЁНЫЕ
ПАЛОЧКИ С СЫРОМ
И ПАПРИКОЙ
70

110 ф 

НАРШАРАБ
30

60 ф 

СЫРНО-ЧЕСНОЧНЫЙ
30

60 ф 

ПЕРЕЧНЫЙ
30

60 ф 

ТКЕМАЛИ
30

60 ф 

АДЖИКА
30

60 ф 

8

4
1

5

7

6

3

3

4

5

2

1

6

7

8

3

3

2

2

2

1

1

ОТЛИЧНЫЙ
СНЕК

К ВИНУ, ПИВУ
И ВИСКИ



УЗБЕКСКАЯ ЛЕПЁШКА
180

80 ф 

ГРУЗИНСКИЙ ЛАВАШ
180

90 ф 

ФОКАЧЧА С ПЕСТО
200

150 ф 

3

3

1

2

2

1



ХЛЕБНАЯ ДОСКА ИЗ 3-Х
МИНИ-БАГЕТОВ
фруктовый, белый, зерновой.
Подаётся с зелёным маслом,
сыром Филадельфия и паштетом
из куриной печени

150/45

170 ф 

ПИРОЖКИ ВЫПЕЧНЫЕ
с мясом, с печенью, с капустой,
с картофелем и грибами,
с рисом, луком и яйцом

30

35 ф 

АССОРТИ ПИРОЖКОВ
ИЗ 5-И ВИДОВ
150

175 ф 

ХЛЕБ




